
علوم و صنایع غذاییبخش 

گروه تغذیه

دانشگاه علوم پزشکی مشهد 



عمومیمجمعتاشدموجبغذاییموادکیفیکنترلوایمنیوغذاسلامتاهمیت
هرژوئن۷قطعنامه‌ایتصویببامیلادی۲۰۱۸دسامبر۲۰درمتحدمللسازمان
.کندتعیینغذاییایمنیجهانیروز‌عنوانبهراسال

غذاییموادامنیتچهارگانهابعادازکاربردیومهمبسیاربخشغذاییموادایمنی
.در‌برمی‌گیردرامی‌شود«پایداریواستفادهقابلیتدسترسی،فراهمی،»شاملکه

هاآلایندهانواعحیثازغذاییموادمصرفتاتولیدفرایندعلمیپایشوکنترل
سلامتکارگروهوملیراهبردیاسناددرخاطرهمینبهوبودهضروریاتازسمومو
.استشدهاشارهاختصاصاآنبهنیزکشورغذاییامنیتو

بهداشت و ایمنی مواد غذایی

(گرایش کنترل کیفی و بهداشتی)علوم و صنایع غذایی 
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1400تا تعداد دوره (شش‌دوره)94از‌سال‌•

تعداد دانشجو

وضعیت تحصیلی

94 95 96 97 98 99 مجموع

3 3 5 6 6 4 ۲5

انصراف در حال تحصیل التحصیلفارغ

۱ ۱۱ ۱3

2



پژوهشی‌نماینده‌گروه‌در‌جلسات‌کمیته‌فنی‌قانونی،‌نماینده‌گروه‌در‌جلسات
داروغذا‌و‌

دارواجرای‌طرحهای‌مشترک‌بر‌اساس‌اولویت‌غذا‌و‌

با گروه تفاهم نامه 
معاونت غذا و دارو

مشترکطرحهای‌
های‌مشترکبرگزاری‌ژورنال‌کلاب

یری‌جدید،‌بکارگدستگاه‌های‌فعال‌کردن‌آزمایشگاه‌گروه،‌پیگیری‌خرید‌
موجوددستگاههای‌

گرهکنحضور‌فعال‌در‌کنگره‌های‌تغذیه‌و‌وجود‌بخش‌صنایع‌غذایی‌در‌اهداف‌
سه‌دوره‌special issue  گروهدر‌مجله‌
بازآموزی

تفاهم نامه گروه با 
پژوهشکده علوم و صنایع غذایی 

(پارک)
پژوهشکده علوم و فناوری های 

(جهاد)غذایی 

فعالیت های درون 
گروهی
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اختراعثبت کتب طرح های تحقیقاتی مقالات 

6 5 ۷۱ ۱۲۲

سامانه علم سنجی 
پژوهانسامانه 
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اختراعثبت کتب طرح های تحقیقاتی مقالات 

5 ۲ 5۰ 5۷

سامانه علم سنجی 
پژوهانسامانه 
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اختراعثبت کتب طرح های تحقیقاتی مقالات 

3 ۲ ۲۲ ۲9

سامانه علم سنجی 
پژوهانسامانه 
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پژوهش های کاربردی انجام شده

دکتر  میترا رضائی

خوراکیهایروغننوعاثربررسی•
یویژگبر(سویاوزیتونبزرک،پالم،)

تیحرارپایداریوفیزیکوشیمیاییهای
آبدرروغنهایامولسیوننانو

ی،فیزیکوشیمیایهایویژگیمقایسه•
نسنگیفلزاتوآفلاتوکسینمیزان

غیروصنعتیکنجدروغنتوکسیک
صنعتی

وکودکانایرودهتغذیهفرمولطراحی•
وویفیزیکوشیمیایهایویژگیبررسی

شدهتهیهفرمولمیکروبی

دکتر اسماء افشاری

کمیبررسیجهتکیتطراحی•
بنیلمحصولاتمتداولیهاپروبیوتیک

Real-timeروشبا PCR

اتفلزازایمجموعهغلظتمیزانتعیین•
کودک،غذایوشیرخشکدرسنگین
ایرانبازاردرموجود

درپاتوژنهایباکتریحضوربررسی•
ورشیپنیر،)سنتیلبنیهایفراورده
مشهدشهر(خامه

دکتر محمد هاشمی

ستدگاواژهایمیکروبیکیفیتتعیین•
هایبیمارستاندربیمارستانیساز

سیستمواجرایمشهدآموزشی
HACCPهاآنتهیهدر

همواجهدرانسانسلامتریسکارزیابی•
هاینانمصرفازناشیسنگینفلزاتبا

مشهدشهردرشدهعرضه

هایغذامیکروبیکیفیتارزیابی•
گاهیدانشهایبیمارستاندربیمارستانی

مشهدشهر

هجیرنوعدوسازینمونهوفرمولاسیون•
دستگاهدهندهارتقااضطراریغذایی
آنزاییایمنیاثراتبررسیوایمنی
حیوانیمدلروی

8



دکتر  میترا رضائی

و‌بررسی‌ویژگی‌های‌فیزیکو
شیمیایی‌نانوامولسیون‌ها

آنالیز‌ترکیبات‌غذایی

آنتی‌اکسیدان

طراحی‌فرمولاسیون‌غذاهای‌
(ONSگاواژ،‌)بیمارستانی‌

دکتر اسما افشاری

عفونت‌ها‌و‌مسمومست‌های‌مواد‌
غذایی

فراسودمندغذایی‌مواد‌

(پروبیوتیک‌ها)

سیستم‌های‌مدیریت‌ایمنی‌غذا‌

دکتر محمد هاشمی

کاربرد‌نگهدارنده‌های‌نانو‌در‌مواد‌غذایی

مدلینگ‌مواد‌غذایی‌علیه‌پاتوژن‌ها

شناسایی‌نوین‌خطرات‌و‌آلاینده‌های‌غذایی

بکارگیری‌بسته‌بندی‌های‌جدید‌در

مواد‌غذایی

تحقیقاتیکارهای فیلد 
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10توانایی های آزمایشگاهی

آزمایشگاه میکروبیولوژی مواد غذایی 

دستگاهیهای آنالیز آزمایشگاه روش 

غذاییای مواد آزمایشگاه بررسی کفایت تغذیه 

شناسایی تقلباتآزمایشگاه 

آزمایشگاه ایمنی شیمیایی مواد غذایی

آزمایشگاه محصولات لبنی



اهداف آتی 

قطب علوم و صنایع غذایی در کلان منطقه آمایشی•

هی مشهدتضمین سلامت غذاهای بیمارستانی بیمارستانهای دانشگا/ افزایش ایمنی و کنترل کیفی•

فعالیت پیشرو تحقیقاتی در زمینه ایمنی و کنترل کیفی مواد غذایی •

افزایش همکاری با کمیته امنیت غذایی استان در جهت کاهش آلاینده های غذایی•

ایجاد همکاری های بین المللی در گروه در خصوص ایمنی مواد غذایی•

ارتباط نزدیک با بورد علوم و صنایع غذاییحفظ •
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اد غذاییافزایش دانش فارغ التحصیلان علوم پزشکی مشهد در زمینه ایمنی مو•



دانشیاری‌هر‌سه‌عضو‌بخش‌علوم‌و‌صنایع‌غذایی

اییرفع‌نیاز‌به‌دو‌آزمایشگاه‌تفکیک‌شده‌شامل‌ازمایشگاه‌کنترل‌میکروبی‌مواد‌غذایی‌و‌آزمایشگاه‌کنترل‌شیمیایی‌مواد‌غذ

برگزاری‌دوره‌های‌بازآموزی‌مسئولین‌فنی‌کارخانه‌های‌مواد‌غذایی‌استان‌خراسان

آموزشیبیمارستان‌های‌حضور‌مستمر‌و‌ارائه‌خدمات‌مشورتی‌در‌خصوص‌ایمنی‌و‌کنترل‌بهداشتی‌مواد‌غذایی‌در‌

تکمیل‌اعضای‌هیئت‌علمی‌علوم‌و‌صنایع‌غذایی‌با‌توجه‌به‌لاین‌های‌تحقیقاتی‌مورد‌نیاز

غذاییهمکاری‌در‌تدریس‌دانشجویان‌پزشکی‌عمومی‌جهت‌آموزش‌ضروریات‌ایمنی‌مواد‌

راه‌اندازی‌کارشناسی‌ارشد‌علوم‌و‌صنایع‌غذایی

و‌تکمیل‌راه‌اندازی‌آزمایشگاه‌رفرنسپیگیری‌

طافزایش‌ارتباط‌با‌روابط‌عمومی‌دانشگاه‌و‌یا‌ارتباط‌مستمر‌با‌تعیین‌فرد‌راب-توان‌علمی‌گروه‌تغذیه‌در‌زمینه‌علوم‌و‌صنایع‌غذاییمعرفی‌

مشاوره‌ارتباط‌با‌صنعت‌مواد‌غذاییدفتر‌

برگزاری‌کنگره‌بین‌المللی‌ایمنی‌مواد‌غذایی

راه‌اندازی‌مرکز‌تحقیقات‌ایمنی‌مواد‌غذایی

12عملیاتیبرنامه 


